
Noix de St-Jacques snackées, fenouil confit, beurre à l’orange

OU

Gravlax saumon Maison Danny K Tess, moutarde suédoise

MENU DÉGUSTATION 
FÊTES DE FIN D’ANNÉE 2025

Coupe de bulles & Mises en bouche

Suprême de Pintadeau farci au foie gras, sauce Morilles 
Gratin dauphinois, pommes airelles et chicons confits

OU

Filet de Bar cuit sur peau, sauce Porto Ruby 
Risotto aux champignons des bois

Dessert sur demande

47€ / PP


